LA SAUGE

Auberge - Restaurant - Hotel

NOTRE CARTE DES METS
UNSERE SPEISEKARTE

Nos plats sont élaborés autant que possible avec des produits de la région.
Fur unsere Gerichte verwenden wir, wenn immer moglich, regionale Produkte.

Plats végétariens | vegetarische Gerichte | @

Nos prix sont en francs suisses et la TVA (8.1%) y est incluse. /Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer (8.1%),

Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir des informations sur les ingrédients de nos plats pouvant provoquer des allergies ou
des intolérances. | Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien ader Intoleranzen auslisen kinnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



LA SAUGE

Auberge - Restaurant - Hotel

PLATS FROIDS | KALTE GERICHTE

Salade verte (grande/petite) | Blattsalat (gross/klein) CHF 12.50/6.50
avec sauce a salade maison | /it hausgemachtem Dressing g

(p)

Salade mélée (grande/petite) | Gemischter Salat (gross/klein) — CHF 17.50/8.50

avec sauce a salade maison | /it hausgemachtem Dressing g

Salade césar avec poulet | Cesar Salad mit Poulet CHF 2250
salade césar sans poulet | Cesar Salad ohne Poulet CHF 17.50
Salade verte avec fromage de chevre, noix, figues, oranges, CHF 22.50

pamplemousse et roquette
Blattsalat mit Ziegenkase, Nissen, Feigen, Orangen,

Grapefruit und Rucola

Tartare de beeuf (CH) [ Aindstatar (CH) CHF 29.50
avec toasts briochés et beurre | mit Brioche-Toast und Butter

avec une portion de frites en plus | mit Pommes Frites CHF 3550
Tartare d'aubergines maison | & CHF 26.50

Hausgemachtes Auberginen-Tatar
avec toasts briochés et beurre [ mit Brioche-Toast und Butter

avec une portion de frites en plus | /mit Pommes Frites CHF 3250

Nos prix sont en francs suisses et la TVA (8.1%) y est incluse. /Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer (8.1%),

Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir des informations sur les ingrédients de nos plats pouvant provoquer des allergies ou
des intolérances. | Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien ader Intoleranzen auslisen kinnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



LA SAUGE

Auberge - Restaurant - Hotel

SOUPES | SUPPEN

Soupe au vin blanc | Weissweinsuppe CHF 12.50

Bouillon de beeuf, vin blanc et creme | Rindsbouillon, Weisswein und
Kahm

Soupe de tomates a la creme fouettée (sur demande vegan) /|  CHF 13.50
Tomatensuppe mit Schlagrahm (auf Anfrage vegan)

LES CLASSIQUES DE LA SAUGE | LA SAUGE KLASSIKER

Filet de sandre sauté | Gebratenes Zanderfilet CHF 43.50
avec sauce tartare [ mit Tartarsauce

Cordon Bleu de porc | Cardon bleu vom Schwein CHF 38.00

Escalope panée farcies au jambon et au fromage | Paniertes Schnitzel
mit Kgse-Schinken-Fullung

Entrecote de beeuf | Ainds-£ntrecite (200gr) CHF 39.00
avec sauce café de Paris | Café de Paris

Accompagnements au choix | Beilagen nach Wahl

Pommes de terre vapeur, riz basmati ou frites | Salzkartoffeln,
Basmatireis, Pommes Frites

Tous nos classiques sont accompagneés de legumes. | Alle Alassiker
werden mit Gemuse serviert

Nos prix sont en francs suisses et la TVA (8.1%) y est incluse. /Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer (8.1%),
Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir des informations sur les ingrédients de nos plats pouvant provoquer des allergies ou

des intolérances. | Uber Zutaten in unseren Gerichten, diie Allergien ader Intoleranzen auslisen kinnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



LA SAUGE

Auberge - Restaurant - Hotel

PLATS PRINCIPAUX | HAUPTGERICHTE

Tagliatelles méditerranéennes (sur demande vegan et sans g7 CHF 24.50
gluten) | 7agliatelle mediterran (auf Anfrage vegan und

glutentrej)
Tagliatelles fraiches, légumes grillés et sauce tomate | Arische
lagliatelle mit grilliertem Gemdse und Tomatensauce

Risotto aux champignons d'élevage | Pilzrisotto mit 9 CHF 26.50
Zuchtpilzen

Escalope végeétarienne (sur demande vegan) | @ CHF 2850

Vegi-Schnitzel (auf Anfrage vegan)
Escalope vegétarienne maison avec frites et légumes | Hausgemachtes
vegetarisches Schnitzel mit Pommes Frites und Gemise

Poitrine de poulet (CH ou FR) du chef | Pouletbrust (CH oder FK)  CHF  39.50

Chefart

Sauce au porto avec risotto au vin blanc et l[égumes | auf Portweinsauce
mit Weissweinrisotto und Gemiise

Filet de sandre pané a la biere | Zanderfilet im Biertelg CHF 38.50
avec frites et sauce tartare | mit Pommes Frites und Tartarsauce

Escalope de porc panée | Paniertes Schweineschnitzel CHF 32.50
avec frites et lequmes | /mit Pommes Frites und Gemiise

Nos prix sont en francs suisses et la TVA (8.1%) y est incluse. /Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer (8.1%),

Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir des informations sur les ingrédients de nos plats pouvant provoquer des allergies ou
des intolérances. | Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien ader Intoleranzen auslisen kinnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



LA SAUGE

Auberge - Restaurant - Hotel

NOS BURGERS MAISON | UNSERE HAUSGEMACHTEN BURGER

Burger de La Sauge | La Sauge-Burger CHF 34.50
Burger de beeuf (220g) garni de rondelles d'oignons, de cheddar, de lard,

de tomates, de salade et de sauce barbecue maison et servi avec des

frites | Rindsburger (220g) belegt mit Zwiebelringen, Cheddar, Speck,

Tomaten, Salat und hausgemachter Barbecue-Sauce serviert mit

Pommes Frites

Burger végeétarien (sur demande vegan) [ Vegi-Burger (auf & CHF 29.50
Anfrage vegan)

garni de rondelles d'oignons, de cheddar, de tomates, de salade, de

sauce barbecue maison et servi avec des frites |

belegt mit Zwiebelringen, Chedaar, Tomaten, Salat und hausgemachter
Barbecue-Sauce serviert mit Pommes Frites

Burger nature ou Cheeseburger CHF 28.00
Burger de beeuf (220g) servi avec des frites | Rindsburger mit
hausgemachter Barbecue-Sauce und Pommes Frites

Nos prix sont en francs suisses et la TVA (8.1%) y est incluse. /Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer (8.1%),

Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir des informations sur les ingrédients de nos plats pouvant provoquer des allergies ou
des intolérances. | Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien ader Intoleranzen auslisen kinnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



LA SAUGE

Auberge - Restaurant - Hotel

DESSERTS

Gateau de La Sauge maison | Hausgemachter [ a Sauge-Kuchen CHF 9.50
Gateau a la levure et a la double creme, servi chaud, temps d'attente : env. 10

minutes | Hefekuchen mit Doppelrahm, warm serviert Wartezeit: ca. 10

Minuten

Fondant au chocolat | Schokoladenkuchen mit fllissigem Kern CHF 14.50
avec une boule de glace vanille | mit einer Kugel Vanilleglace

Coupe Danemark | Coupe Dénemark CHF 11.50
Glace a la vanille, creme fouettée et sauce au chocolat | Vanilleglace
mit Schlagrahm und Schokoladensauce

Une boule de glace | £ine Augel Glace CHF 4.00

chocolat, fraise, vanille, framboise, coco, mangue, café, citron |
Schoko, Erdbeere, Vanille, Himbeere, Kokas, Manga, Aaffee, Zitrone

Creme chantilly | Rahm CHF 1.00

Nos prix sont en francs suisses et la TVA (8.1%) y est incluse. /Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer (8.1%),

Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir des informations sur les ingrédients de nos plats pouvant provoquer des allergies ou
des intolérances. | Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien ader Intoleranzen auslisen kinnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



