LA SAUGE

Auberge - Restaurant - Hotel

MENU BUSINESS [ BUSINESSMENU

a partir de 10 personnes
ab 10 Personen

premier plat [ erster Gang

Velouté de courge au lait de coco et aux crevettes
Aiirbiscremesuppe mit Kokasnussmilch und Garnelen

deuxieme plat | zweiter Gang

Terrine de foie gras sur salade de saison
Foie-Gras lerrine auf saisonalem Salat

troisieme plat | dritter Gang

Filet de beeuf (CH) cuit rosé a basse température avec une sauce corsée au vin rouge de Pinot
Noir Sélection barrique (Vully), accompagné d'un gratin de pommes de terre et de l[égumes
Rindsfilet (CH) bei niedriger Temperatur rosa gegart mit einer kréftigen Rotweinsauce vom

Pinot Noir Sélection barrigue (Vully), serviert mit Kartoffelgratin und Gemiise

quatrieme plat | vierter Gang

Pomme en crodite et sauce vanille maison
ou
cheesecake maison aux fruits de la passion

Aprel im Schlafrock hausgemacht mit Vanillesauce
oder
hausgemachter Passionsfrucht-Cheesecake

MENU A 3 PLATS | 3-GANGE MENU |/ CHF 90.00
MENU A 4 PLATS [ 4-GANGE MENU | CHF 110.00



